
Warme Küche:
Mittwoch – Sonntag von 12 – 21:30 Uhr
Ruhetage: Montag & Dienstag

WARME BROCKEN
kleine Portion……………………….………………………………..3,90
große Portion ……………………….………………………….......5,20

vom gerösteten Hausmacher Landbrot, 
dazu französisches Fleur de Sel
und Olivenöl extra Vergine

zusätzlich mit:

Bärlauch-Aioli……………………………………….…..............+2,70
Tomaten-Basilikum-Dip………………………………..........+2,90

PINK HUMMUS.……………............8,90
Püree aus Kichererbsen und roter Beete

mit Sesam, Knoblauch und Granatapfel

dazu: geröstetes Hausbrot

TRÜFFEL MARTINI…………..…….10,90
pochiertes Heckers-Landei

mit Bärlauch-Aioli, Trüffel, Trüffelöl

und gehobeltem Parmesan

GEGRILLTE AVOCADO...………..13,90
gefüllt mit Tomaten-Shrimps-Salat

und Hummer-Sauce

MARINIERTES
BEEF-TARTAR………………..........15,90
mit Brotchips, Frisée-Salat, Bärlauch-Aioli,

roten Zwiebeln und frittierten Kapern

KARTOFFEL-BÄRLAUCH-
CREME-SUPPE……………..………….6,90
zusätzlich mit:

gebratenem Speck…………….…...................................+1,00
einer gebratenen Riesengarnele….………….…………..+3,90

DER BEGLEITER…………….….........6,50
kleiner gemischter Salat mit Hausdressing

FRÜHLINGSBOWL.……...............14,90
mit Kirschtomaten, Kohlrabi, Kichererbsen, 
Gurken, gewürztem Couscous, Edamame,
Gartensalat, Babyblattspinat, Spitzkohl
und gerösteten Kernen

zusätzlich mit:
mariniertem Ziegenkäse…….………......…………..........16,90
.

tranchierter Hähnchenbrust
im Knusper-Chili-Mantel……………………..……….…......21,50

gebratenen Knoblauch-Champignons……………...….16,90

HASE SAUVIGNON BLANC 
0,2l……….…………….…..………………7,50
Kühling-Gillot, Rheinhessen



FLAMMKUCHEN VEGAN
bestrichen mit Tomatensauce

„GEMÜSE“…….…………..……….…12,50
mit gegrilltem Gemüse, Tomaten,
Walnüssen und Thymian

FLAMMKUCHEN
bestrichen mit Schmand

„KLASSISCH“……...….……………….12,50
mit Schwarzwälder Schinken und Zwiebeln

„PASTRAMI“.….……………..…….….14,90
mit Sauerkraut, Bergkäse und Burgersauce

„BURGER“……...….…………………..15,90
mit 100% Rinderhackfleisch, Jalapenos,
Eisbergsalat, Zwiebeln, Gewürzgurken,
Tomaten und Käsesauce

„LAUCH“………………………………..13,90
mit Hirtenkäse und Kirschtomaten

MAI-SCHOLLE…………….…………18,90
mit Petersilienkartoffeln, Spinatsalat
und Zitronenbutter

PASTA GARNELEN…………………23,90
gebratene Tigergarnelen
mit Bärlauchpesto, Weißwein-Sauce
und Kirschtomaten

GRAUBURGUNDER „HERZENSGUT“
0,2l……….…..………..………………….5,70
Anselmann, Pfalz

HASE ROSÉ
0,2l…………………………………….…..7,50
Kühling-Gillot, Rheinhessen

Auch bei unserer Auswahl
an Fisch und Meeresfrüchten 
achten wir auf beste Qualität 

und Herkunft.

Gemüse & regionale Kräuter 

stammen entweder aus 

unserem hauseigenen 

Garten vor dem Restaurant 

oder vom Gemüsehändler 

unseres Vertrauens.

Wir informieren euch gerne
jederzeit über Allergene Inhaltsstoffe und 
Zusatzstoffe unserer Speisen und 
Getränke – Sprecht unser Team einfach 
dazu an!

RICOTTA-SPINAT
RAVIOLI…………………………………19,50
mit Gorgonzola-Sauce, Babyblattspinat,
gerösteten Walnüssen und Kirschtomaten

KÄSESPÄTZLE………………………..17,20
aus unseren frischen Wieseneiern,
dazu Röstzwiebeln

KICHERERBSEN CURRY.............17,50
mit Kokosmilch, Babyblattspinat
und Basmatireis

PASTA PESTO………....................15,90
Traditionspasta Garganelli
mit Bärlauchpesto, Weißwein-Sauce
und Kirschtomaten



WARMER
SCHOKOKUCHEN......................12,20
von der belgischen Schokolade
mit flüssigem Kern und Vanilleeis
Bitte beachten: 15 Minuten Backzeit!

HASELNUSSTÖRTCHEN…….…….9,50
mit Beerenragout

HIMBEERTIRAMISU………….........8,90
mit Kekscrumble

HAUSGEMACHTES EIS……….....1,80
Preis pro Kugel

Welche Sorten? Einfach bei unserem
Service-Team nachfragen! – Auch vegan.

Das Eis stammt aus unserer eigenen Eiswerkstatt –
pur und natürlich, frei von künstlichen Aromen und 
Farbstoffen, ohne Geschmacksverstärker.

PORTION SAHNE DAZU?
– KEIN PROBLEM!
AUFPREIS +0,50

ANDERE BEILAGE? – KEIN PROBLEM! AUFPREIS +1,50 

Mit der Herstellung von Eis in unserer 
Eiswerkstatt haben wir uns einen ganz 
besonderen Traum erfüllt!

…noch mehr Heckers
für Zuhause?

heckers_restaurant.cafe.bar

Heckers – Restaurant, Café, Bar 

TIROLER KÄSESPÄTZLE…..……..18,50
hausgemachte Spätzle aus unseren
frischen Wieseneiern mit würzigem Bergkäse, 
Rauchschinken und Röstzwiebeln

HESSISCH‘ 
HÄHNCHENBRUST...………........21,20
Hähnchenbrust aus Hessen
im Knusper-Chili-Mantel, paniert mit Cornflakes
in unseren frischen Wieseneiern
mit Krautsalat und Süßkartoffelpommes

SCHINKEN-
RAHM-SCHNITZEL……..………....20,90
Schweineschnitzel mit Schinken-
Rahm-Sauce, Pommes frites
und kleinem Salatbouquet

BBQ SPARERIBS…….…………......20,90
mit Sweet-Chili-Dip, Pommes frites
und Krautsalat

DAS ORIGINAL
WIENER SCHNITZEL……………...27,90
frisch geklopftes
und paniertes Kalbsschnitzel
mit Zitrone und Preiselbeeren,
kleinem Gurkensalat und Pommes frites

RUMPSTEAK 250g………..……..….34,90
vom hessischen Weiderind
mit Schmorzwiebeln, Bratkartoffeln mit Speck
und kleinem Salatbouquet

zusätzlich mit:
Kräuterbutter ……………………………………….…….…….+1,50

RUMPSTEAK SURF & TURF 
250g………..………………………….….41,90
vom hessischen Weiderind
mit Schmorzwiebeln, Bratkartoffeln mit Speck,
zwei Riesengarnelen und kleinem Salatbouquet

LAMM-KARRÉE…..………………...30,90
mit Rosmarin-Jus, Kartoffelbaumkuchen
und Speckbohnen

SCHEUREBE HALBTROCKEN
0,2l……….…………..………………….5,70
Louis Guntrum, Rheinhessen
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